Millesime : 2021

DOMAINE BELMONT

100% Syrah, un vin léger fruité et séduisant

Plats sucré/salé, charcuterie, grillades

Viticulture : En conversion Terroir : Argilo-calcaires

Région : Sud-Ouest Cépage : 100% Syrah

Packaging : carton de 6 Vendange : Manuelles, en cagettes

Domaine : Domaine BELMONT Viticulture : En conversion bio, travail du sol y compris entre les ceps

Couleur : Rouge Vinification : Fermentation alcoolique a basse température (24°) pour préserver le
Appellation : IGP Cétes-du-Lot fuit, extraction douce avec un ou deux pigeages manuels

Cépages : Syrah Elevage : En cuve inox pendant 5 mois

Millesime : 2021
Degres : 12 %
Contenance : 0,75 L

Nez : Sur la violette et les fruits rouges
Bouche : Fruitée et épicée

Garde: 2a3ans

Température de service : 17°

Un vignoble lotois atypique de 6 hectares, planté a haute densité (8333 pieds /ha) en 1993 par Christian Belmon ; un sol argilo calcaire, en pente ; du
Chardonnay, du Cabernet-Franc et de la Syrah comme cépages ; une culture biologique depuis sa création (en conversion AB depuis 2 ans), des vendanges
manuelles... Bienvenue au DOMAINE BELMONT !
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