Millesime : 2021

LA CHOUETTE DU CHAI

Cette gourmandise du fruit offre un plaisir immédiat. Une belle

expression du terroir.

* 55% Syrah
® 25% Grenache

® 20% Mourvédre

Viandes grillées ou mijotées

Viticulture : Biologique Terroir : Argilo Calcaire

Région : Languedoc Roussillon Cépage : 55% Syrah - 25% Grenache - 20% Mourvéedre
Packaging : carton de 6 Vendange : Manuelles

Nom du Vigneron : Sylvie Guiraudon Viticulture : Biologique

Domaine : La Chouette du Chai Vinification : En cuve inox

Couleur : Rouge Elevage : En cuve inox et bouteilles

Appellation : AOP Languedoc Pic-Saint-Loup
Cépages : Syrah, Grenache, Mourvédre
Millesime : 2021

Degres : 145 %

Bio : oui

Contenance : 0,75 L

Robe : Une robe profonde d'un rouge intense

Nez : Puissant, fruité frais de framboises écrasées, notes mentholées
et balsamiques

Bouche : Dense, fraiche, fruitée

Finale : Digeste, tanins soyeux, salinité

Garde : 8 ans

Température de service : 15°



HISTOIRE DU DOMAINE

La Chouette du Chai c'est plus de 15 ha de vignes sur le terroir du Pic Saint Loup. Amoureux de la nature et respectueux de leur environnement, Sylvie Guiraudon
et son équipe cultivent en bio et biodynamie.
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