MAISON CHANZY

Viticulture : Raisonnée
Région : Bourgogne
Packaging : carton de 3
Domaine : Maison Chanzy
Couleur : Rouge
Appellation : AOP Rully
Cépages : Pinot noir
Millesime : 2022

Degrés : 13 %
Contenance : 1,50 L

Robe : Rubis
Garde : 6 ans

CHANZY
RULLY

£L58 DEBELLECROE

Température de service : 15°C

Millesime : 2022

Orné d'un chateau au sein de la méme famille depuis 6 siécles,

d'une église a I'élégant clocher, de belles maisons et de parcs,

Rully (prononcé Ruilly) est un trés ancien village. L'abbaye de

Saint-Bénigne a Dijon, la puissante Maison de Vergy et les ducs

de Bourgogne appartiennent a l'histoire de ces vignes en Cote

Chalonnaise. Rully produit des vins blancs et rouges en Village et

Premiers Crus.

Terroir : Argilo-Calcaire
Cépage : 100% Pinot Noir

Vendange : Vendanges manuelles

Vinification : Vendanges a la main. Elevage en flts de chénes de 228 litres pendant

18 mois avec 17% de bois neuf.

Elevage : Elevage en fts de chénes de 228 litres pendant 18 mois avec 17% de bois

neuf.



HISTOIRE DU DOMAINE

Le Domaine Chanzy, crée en 1974 par Daniel Chanzy, puise ses origines au coeur de XVléme siécle a Bouzeron. Témoin de cette époque, la cave voitée présente
sur le domaine, vestige architectural datant de la Renaissance. Ce magnique chai est encore le lieu aujourd’hui ou se déroulent les fermentations et élevages de
I'ensemble des vins. Chanzy est propriétaire de 80 hectares de vignes réparties en Cote Chalonnaise, Cote de Beaune et Cote de Nuits sur 8 villages avec une
majorité en Coéte Chalonnaise et une présence historique a Bouzeron. Propriétaire de 5 Clos dont 2 Monopoles, et d'une grande diversité de Premiers Crus,
Chanzy produit chaque Climat dans le plus grand respect de la tradition bourguignonne. Le domaine détient 'unique monopole de I'appellation Bouzeron, qui est
la plus petite appellation village de Bourgogne : le Clos de la Fortune, un joyau de I'AOC (2,76 hectares).
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